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Zatacznik nr 1 do Zapytania ofertowego
nr 3/2019/POPC nuts pilski

I. Informacje o projekcie

Projekt "Digital Kids - Zaprogramuj misje na Marsa! NUTS3 - pilski" zaktada realizacje kaskadowych Strona | 1
szkolen z zakresu kompetencji cyfrowych dotyczgcych programowania na 3 poziomach (podstawowy,
sredniozaawansowany, zaawansowany) kompetencji kluczowych zgodnie ze "Standardem wymagan
kompetencji cyfrowych oséb objetych szkoleniem w ramach projektu” dla nauczycieli publicznej
edukacji wczesnoszkolnej oraz uczniébw klas 1-3 publicznych szkét podstawowych, a takze
pracownikow publicznych placéwek doskonalenia nauczycieli, bibliotek publicznych, publicznych
doméw kultury. Wszystkie szkolenia bedg odbywaly sie w formie stacjonarnej grupowo Ilub
indywidualnie na bazie aplikacji wraz z kartami do nauki programowania. W celu podniesienia jakosci
oraz skutecznosci oferowanego w ramach proj. wsparcia, zakupiony zostanie sprzet teleinformatyczny
wraz z oprogramowaniem i przekazany na rzecz 24 szkot biorgcych udziat w projekcie znajdujgcych

sie na terenie 10 gmin z NUTS 3 pilskiego.

Il. Opis przedmiotu zaméwienia

1. Kody CPV:
« Kod: 55520000-1 - Ustugi dostarczania positkow
2. Przedmiotem zamdwienia jest zapewnienie cateringu.
W ramach zapytania ofertowego Wykonawca zapewni:
a) Zadanie | - catering dla nauczycieli przy stacjonarnych szkoleniach

b) Zadanie Il - catering dla os6b dorostych przy stacjonarnych szkoleniach

Ill. Zapewnienie cateringu

1. Zadanie | - catering dla nauczycieli przy stacjo  narnych szkoleniach

1) Wykonawca zapewni catering dla kazdego uczestnika szkolenia na 1 kazdy dzien szkolen
skfadajacy sie z: kawy, herbaty, wody, ciastek (125 nauczycieli x 8 spotkan x 1 dzien).

2) Usltugi cateringowe Swiadczone beda w miejscu, w ktérym beda odbywac¢ sie szkolenia.
Dokfadny termin i miejsce dostarczenia cateringu Zamawiajgcy poda Wykonawcy w terminie,
jaki Wykonawca zadeklaruje w Formularzu ofertowym, jako czas zgtoszenia zapotrzebowania
na catering.

3) Wykonawca zobowigzany jest dostarczyé na wlasny koszt i ryzyko catering we wskazane
miejsce przez Zamawiajgcego, z zachowaniem jakosci i warunkéw ustugi, zgodnie z
powszechnie obowigzujgcymi przepisami prawa.

4) Uslugi $wiadczone moga by¢ zaréwno w dni robocze, jak i weekendy, w godzinach od 8.00 do
20.00.
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5) W ramach jednego szkolenia Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ przerwe kawowg statg
(Srednio 4h trwania szkolenia, w tym mozliwo$¢é skorzystania z cateringu po6t godziny przed
rozpoczeciem i p6t godziny po zakonczeniu szkolenia):

a) herbata (czarna oraz owocowa) — bez ograniczen na uczestnika

b) kawa rozpuszczalna - bez ograniczeh na uczestnika

¢) woda gazowana/niegazowana — bez ograniczen na uczestnika

d) cukier — bez ograniczen na uczestnika

e) ciastka kruche bankietowe lub stone przekaski minimum 3 rodzaje (minimum 100 g/os.).

6) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania stotdw i posprzgtania po zakonczeniu catego
wydarzenia (w zakresie dotyczgcym cateringu).

7) Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia transportu cateringu oraz podania go zgodnie z
wymaganiami sanitarnymi dotyczgacymi zywnosci.

8) Dostarczany catering musi rowniez uwzglednia¢ specjalne potrzeby zywieniowe ludzi, np.
dieta bezglutenowa — o takich przypadkach Zamawiajgcy bedzie informowat Wykonawce,
najp6zniej 12 godzin przed dostarczeniem cateringu.

9) Wykonawca zobowigzany jest do dbania o to, by wszystkie positki bylty bezwzglednie swieze
oraz charakteryzowaly sie wysoka jakoscig w odniesieniu do uzytych sktadnikow.

10) Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania przepiséw prawnych w zakresie
przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych ( m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia
2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz. U. Nr 171 poz. 1125 z pézn. zm.).

11) Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia transportu cateringu oraz podania go zgodnie z
wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci.

12) Wykonawca zobowigzany jest do uprzatniecia naczyn, itp. oraz wywiezienia $mieci
pozostatych po positkach najpdzniej 15 minut po zakonczeniu szkolenia danego dnia.

13) Zamawiajgcy moze po kazdym dniu szkoleniowym, na ktore bedzie dostarczany catering
przekaza¢ uczestnikom ankiete satysfakcji, ktdrg uczestnicy beda musieli wypemhic.
Wypetniong ankiete satysfakcji uczestnik przekaze tylko Zamawiajgcemu on-line (e-mail). Za
pomocg ankiety Zamawiajgcy bedzie badat m.in.: jako$é¢ dostarczonego cateringu,
kompletnos¢ dostarczonych dodatkéw (tj. sztucce, jednorazowe kubki, serwetki itp.),
punktualnos$¢ dostarczonego cateringu.

14) Z uwagi na charakter szkoleh i dlugi okres realizacji istnieje mozliwos¢ zmiany terminéw
dostarczania cateringu i zmiany liczebnosci uczestnikow szkolen, co prowadzi do zmiany
liczebnodci dostarczanych sztuk cateringu. O wszelkich zmianach Zamawiajacy bedzie
informowat Wykonawce na biezgco, jednak nie poézniej niz w terminie, jaki Wykonawca
zadeklaruje w Formularzu ofertowym, jako czas zgloszenia zapotrzebowania na catering.

15) Zamawiajgcemu przystuguje mozliwos¢ odwotania cateringu (np. w przypadku niezebrania
odpowiedniej ilosci uczestnikéw) w kazdym momencie realizacji zamowienia, bez obowigzku
ponoszenia kosztéw przygotowania cateringu lub innych kosztéw z tym zwigzanych, jednak
musi o tym fakcie poinformowa¢ Wykonawce co najmniej 12 godzin przed terminem

dostarczenia cateringu.
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Zadanie Il - catering dla oséb dorostych przy s tacjonarnych szkoleniach

Wykonawca zapewni wyzywienie dla kazdego uczestnika warsztatbw na kazdy dzien
warsztatow obejmujgce: obiad dwudaniowy + napdj + deser (120 szt. — wyzywienie dla 30
uczestnikéw x 4 dni).

Ustugi cateringowe s$wiadczone bedg w miejscu, w ktérym bedg odbywac sie warsztaty.

Dokfadny termin i miejsce dostarczenia cateringu Zamawiajgcy poda Wykonawcy w terminie,

jaki Wykonawca zadeklaruje w Formularzu ofertowym, jako czas zgtoszenia zapotrzebowania

na catering.

Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ na wtasny koszt i ryzyko catering we wskazane

miejsce przez Zamawiajgcego, z zachowaniem jakosci i warunkéw ustugi, zgodnie z

powszechnie obowigzujgcymi przepisami prawa.

W sytuacji, gdy Wykonawca w Formularzu ofertowym zadeklaruje, ze zapewni uczestnikom

dwa rodzaje obiadéw do wyboru — Wykonawca zobowigzany bedzie do ustalenia z

uczestnikami, przed odbywajgcym sie warsztatem, jaki obiad wybiera kazdy uczestnik i

dostarczenia obiadéw zgodnych z preferencjami uczestnikow.

Ustugi $wiadczone moga by¢ zaréwno w dni robocze, jak i weekendy, w godzinach od 8.00 do

20.00.

Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ obiad dwudaniowy + nap6j + deser o ponizszych

parametrach:

a) zupa — jedna porcja minimum 300 ml/os.

b) danie gtéwne miesne: jedna porcja minimum 120 g/os., lub danie bezmiesne — jedna
porcja minimum 120 g/os. oraz dodatki do dan na gorgco — np. ziemniaki gotowane,
ziemniaki opiekane, ryz, kluski $lgskie - jedna porcja minimum 150 g/os. oraz dodatek
warzywny — np. warzywa blanszowane, suréwki, sataty jedna porcja minimum 120 g/os.

c) napdj/sok owocowy/kompot o pojemnosci minimum 200 ml/os.

d) deser

Dostarczany catering musi réwniez uwzglednia¢ specjalne potrzeby zywieniowe ludzi, np.

dieta bezglutenowa — o takich przypadkach Zamawiajgcy bedzie informowat Wykonawce,

najpozniej 12 godzin przed dostarczeniem cateringu.

Wykonawca zobowigzany jest do dbania o to, by wszystkie positki byly bezwzglednie swieze

oraz charakteryzowaly sie wysokg jakoscig w odniesieniu do uzytych sktadnikow.

Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania przepisow prawnych w zakresie

przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych ( m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia

2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz. U. Nr 171 poz. 1125 z pézn. zm.).

10) Wykonawca zobowigzany jest do tego, aby obiad (pierwsze i drugie danie) byt dostarczony w

styropianowym jednorazowym opakowaniu. Do niego dotgczone powinny by¢ jednorazowe,
papierowe serwetki i jednorazowe sztuéce (tyzka, widelec, n6z). Do napoju/soku/kompotu

nalezy dotgczyé jednorazowy kubek. Obiad powinien by¢ ciepty i dostarczony w dniu i o
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godzinie okreslonej przez Zamawiajgcego (o terminach Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce
ze stosownym wyprzedzeniem).

11) Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia transportu cateringu oraz podania go zgodnie z
wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywno$ci.

12) Wykonawca zobowigzany jest do uprzgtniecia naczyn, itp. oraz wywiezienia $mieci
pozostatych po positkach najp6zniej 15 minut po zakonczeniu szkolenia danego dnia.

13) Zamawiajacy moze po kazdym dniu szkoleniowym, na ktére bedzie dostarczany catering
przekaza¢ uczestnikom ankiete satysfakcji, ktdérg uczestnicy bedg musieli wypehic.
Wypetniong ankiete satysfakcji uczestnik przekaze tylko Zamawiajgcemu on-line (e-mail). Za
pomocg ankiety Zamawiajgcy bedzie badatl m.in.: jako$¢ dostarczonego cateringu,
kompletnos¢ dostarczonych dodatkow (tj. sztucce, jednorazowe kubki, serwetki itp.),
punktualnos¢ dostarczonego cateringu, czy positek byt ciepty.

16) Z uwagi na charakter szkoleh i dlugi okres realizacji istnieje mozliwos¢ zmiany terminéw
dostarczania cateringu i zmiany liczebnosci uczestnikéw warsztatow, co prowadzi do zmiany
liczebnosci dostarczanych sztuk cateringu. O wszelkich zmianach Zamawiajgcy bedzie
informowal Wykonawce na biezaco, jednak nie pézniej niz w terminie, jaki Wykonawca
zadeklaruje w Formularzu ofertowym, jako czas zgloszenia zapotrzebowania na catering.

14) Zamawiajgcemu przystuguje mozliwos¢ odwotania cateringu (np. w przypadku niezebrania
odpowiedniej ilosci uczestnikéw) w kazdym momencie realizacji zamdwienia, bez obowigzku
ponoszenia kosztéw przygotowania cateringu lub innych kosztéw z tym zwigzanych, jednak
musi o tym fakcie poinformowa¢ Wykonawce co najmniej 12 godzin przed terminem

dostarczenia cateringu.

V. Termin wykonania zamowienia

=

Planowany harmonogram realizaciji:
a) Zadanie I: od dnia podpisania umowy do lutego 2021r.
b) Zadanie II: od dnia podpisania umowy do lutego 2021r.

Szczegotowy harmonogram bedzie przekazany Wykonawcy na biezgco, po zrekrutowaniu grup na
szkolenia. W przypadku zmian w harmonogramie - Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce o
wszelkich zmianach nie pézniej niz w terminie, jaki Wykonawca zadeklaruje w Formularzu

ofertowym, jako czas zgtoszenia zapotrzebowania na catering.

. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do wydtuzenia terminu realizacji zaméwienia w przypadku

wydtuzenia terminu realizacji projektu, na rzecz ktérego swiadczone bedg ustugi.

Podstawg do wyptacenia wynagrodzenia bedzie zatwierdzony przez Zamawiajgcego bez uwag i
zastrzezen koncowy protokét odbioru prac. Koncowy odbiér nastgpi po zrealizowaniu zadan

wymaganych w niniejszym zamdéwieniu, po zapewnieniu cateringu dla nauczycieli przy

Projekt wspétfinansowany przez Unie Europejska ze srodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach
programu operacyjnego Polska Cyfrowa , dziatanie 3.2 O$ Priorytetowa |1l Cyfrowe kompetencje spoteczenstwa, projektu
L,Digital Kids — Zaprogramuj misje na Marsa! NUTS3 — pilski”

Strona | 4



Fundusze Unia Europejska | ,+*+,
Europejskie Europejski Fundusz ok
Polska Cyfrowa Rozwoju Regionalnego *ox

stacjonarnych szkoleniach (zadanie 1) oraz po zapewnieniu cateringu dla oséb dorostych przy

stacjonarnych szkoleniach (zadanie ).

. Zamawiajgcy moze réwniez dokonywac odbioréw czastkowych — po zrealizowaniu zadania | lub po
zrealizowaniu zadania Il, potwierdzone podpisaniem protokotu czgstkowego odbioru bez uwag i

zastrzezen.

. Platnos$¢ za wykonang prace moze nastepowac¢ badz po czastkowym odbiorze, po zrealizowaniu
zadania | lub zadania Il, bgdz po koncowym odbiorze, na zakonczenie realizacji zamdwienia.
Podstawg do wykonania ptatnosci jest podpisany przez Zamawiajgcego, bez uwag i zastrzezen,

protokot odbioru prac.

. Odbiér czgstkowy i odbior koncowy obejmuje przedmiot zamowienia wykonany bez jakichkolwiek
wad lub usterek. W przypadku wystgpienia wad, usterek lub uwag w trakcie odbioru, Zamawiajgcy

jest uprawniony do odmowy odbioru przedmiotu zamowienia.
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